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GHIO & GALLI
MATERIE PRIME PER PASTICCERIA E PANIFICAZIONE

Ghio & Galli è un’azienda specializzata nella distribuzione alimentare di prodotti dol-
ciari a Genova con più di 30 anni di esperienza nel settore. I due fondatori, Angelo Ghio 
& Giancarlo Galli, operano nel settore alimentare sin dagli anni ‘60, offrendo da sempre 
prodotti per pasticceria e panificazione artigianale di altissima qualità. 

L’attività nasce nel 1985 dal desiderio di unire le loro piccole ditte alimentari per avviare 
un’azienda più grande, al fine di soddisfare le richieste di una clientela sempre più in 
crescita. Oggi Ghio & Galli è gestita da una nuova generazione di professionisti, con lo 
scopo di portare avanti l’attività offrendo una gamma di prodotti alimentari sempre più 
ampia e specifica per ogni tipo di preparazione, nel rispetto di una tradizione più che 
trentennale.
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MARGARINE - BURRI - ZUCCHERI - UOVA

LIEVITI - FRUTTA CANDITA - PASSATE - CONFETTURE

FARINE - AMIDI - CIOCCOLATO - GELATINE

CREME - GLASSE - CODETTE

PASTA DI MANDORLA/ZUCCHERO - FRUTTA SECCA

PRODOTTI SEMILAVORATI PASTICCERIA - FRUTTA SCIROPPATA

PASTE - BAGNE

AROMI - STACCANTI - DECORAZIONI

SEMILAVORATI PANIFICAZIONE - SPEZIE - OLIVE

MIX PANI SPECIALI
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MARGARINE E GRASSI VEGETALI (VANDEMOORTELE)

MARGARINA KG 10 PANI KG 2.5

FROLLA (ANCHE BISOCTTERIA-LIEVITATI)
SFOGLIA (ANCHE TERMICA)
CREMA
UNIVERSALE SEMPLICE/MISTA BURRO KG 20 PANI KG1 (CREMA- FROLLA-LIEVITATI) 

MARGARINA PIATTA PER CROISSANT-SFOGLIA KG 12
MISTA BURRO 25%
MISTA BURRO TERMICA 10/30
TERMICA 10/30
PIATTA SEMPLICE

MARGARINA PER CREMA AL BURRO KG 12 PANI KG3
PANNA VEGETALE KG 1
OLIO DI COCCO NON IDRO. KG 25
OLIO BIFRAZIONATO PER FRITTURA KG 25/15
OLIO DI PALMA KG 25

BURRO E DERIVATI
BURRO FRANCESE IN BLOCCO KG 10
BURRO FRANCESE PIATTO KG 10
BURRO FRANCESE CONCENTRATO KG 10
BURRO ITALIANO KG 10 PANI KG 1 
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ZUCCHERI, MIELE E UOVA
ZUCCHERO SEMOLATO KG25
ZUCCHERO IN GRANELLA (PICCOLA-MEDIA-GRANDE)
ZUCCHERO FONDENTE KG 15
ZUCCHERO FONDENTE DI CANNA KG 15
MAGIC FONDANT KG 14 (MOLTO MORBIDO, IDEALE X MICROONDE)
ZUCCHERO IMPALPABILE KG 5
ZUCCHERO IMPALPABILE VANIGLIATO KG 5
ZUCCHERO IMPALPABILE IDROSCOPICO KG 5 - 10
(NON ASSORBE UMIDITA’, RENDE LUCIDA E CROCCANTE LA SFOGLIA)
GLUCOSIO KG 10
DESTROSIO KG 10
MIELE DI ACACIA KG5

ALBUME PASTORIZZATO IN BOTTIGLIA LT 1
(NO FRIGO LUNGA SCADENZA, OTTIMO PER LE MERINGHE)
TUORLO ZUCCHERATO 50% KG 1.25 
(NO FRIGO LUNGA SCADENZA)
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LIEVITI, CONSERVANTI E MONTANTI
BAKING KG 5 - 2.5
LIEVITA NATURALE IN POLVERE KG 1 (PER PANIFICARE SENZA LIEVITO DI BIRRA)
LIEVITO MADRE IN POLVERE KG 2 (PER LIEVITATI: COLOMBE, PANDOLCI, LAGACCIO)
AMMONIO BICARBONATO
CREMOR TARTARO
SETAGEL (MONTANTE, EMULSIONANTE PER LIEVITATI)
PANNASU’ (STABILIZZA LA PANNA SENZA DICHIARARE INGREDIENTI)
SORBATO DI POTASSIO (SU ORDINAZIONE)
M.C.W
FIBRE VEGETALI
LECITINA DI SOIA
ACIDO CITRICO
HYFOAMA

FRUTTA CANDITA (CESARIN)

CILIEGIE ROSSE/VERDI VARIE DIMENSIONI KG 5 - 1
SCORZONE ARANCIO CUBETTI 9X9 KG 5 - 10 (NO SOLFITI)
SCORZONE ARANCIO A QUARTI
SCORZONE ARANCIO FILETTI REGOLARI
SCORZE DI CEDRO CUBETTI 9X9 KG 5 - 10
FRUTTA MISTA INTERA
MACEDONIA A CUBETTI 6X6 - 9X9
AMARENATA CESARIN KG 5
AMARENE PASTICCERIA KG 4.5

TUTTAFRUTTA (FRUTTA SEMICANDITA OTTIMA PER LIEVITATI E O SEMIFREDDI)

FRUTTI DI BOSCO
PERA
ALBICOCCA
TANTI ALTRI GUSTI SU ORDINAZIONE
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PASTAFRUTTA (PER PROFUMARE LIEVITATI - FROLLE- BISCOTTI)

ARANCIA ORO SELEZIONE
LIMONE ORO SELEZIONE
MANDARINO TARDIVO CIACULLI
LIMONCELLO IGP SELEZIONE

PASSATE E CONFETTURE
PASSATA ALBICOCCA EXTRA CREMOSA CESARIN KG 12
PASSATA ALBICOCCA 50% SELEZIONE CESARIN KG 6
PASSATA ALBICOCCA PANAMA ITALCANDITI KG 12
PASSATA ALBICOCCA TRINIDAD ITALCANDITI KG 12
PASSATA MELA CESARIN KG 12
PASSATA MORA CESARIN KG 6
PASSATA CILIEGIA CESARIN KG 6
PASSATA LAMPONE CESARIN KG 12
PASSATA CILIEGIA ITALCANDITI KG 6
PASSATA FRUTTI DI BOSCO ITALCANDITI KG 6
PASSATA FRAGOLA ITALCANDITI KG 6
MARMELLATA DI ARANCIA SELEZIONE KG 3

SEMILAV. A BASE DI MIELE KG 6

CONFETTURA FRAGOLA CESARIN KG 6
(CON PEZZI DI FRUTTA ALL’INTERNO)
CONFETTURA LAMPONE CESARIN KG 6
CONFETTURA MIRTILLO CESARIN KG 6
CONFETTURA FRUTTI DI BOSCO CESARIN KG 6
CONFETTURA PRUGNA CESARIN KG 6
CONFETTURA FICHI CESARIN KG 6

su ordinazione
su ordinazione
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MARRONI
MARRONI GHIACCIATI COUVETTE
MARRONI GHIACCIATI ROTTAMI
MARRONI SOTTO SCIROPPO MEDI / GRANDI
MARRONCINI SOTTO SCIROPPO
MARRONI ROTTAMI SOTTO SCIROPPO
CREMA DI MARRONI SELEZIONE

PASTA DI MARRONI SELEZIONE

FARINA, FECOLA E AMIDI
FARINA BONGIOVANNI PER SFOGLIA
FARINA BONGIOVANNI PER FROLLA
FARINA BONGIOVANNI CROISSANT
FARINA BONGIOVANNI PANETTONI

FARINA ANTIQUA TIPO 1/2
FARINA ANTIQUA INTEGRALE
FARINA ANTIQUA CEREALI

FECOLA DI PATATE KG 10
AMIDO DI MAIS KG 10
AMIDO DI RISO KG 5

GELATINE
GELATINA ALBICOCCA A CALDO KG 7 - 14
GELATINA NEUTRA A CALDO KG 7 - 14
GELATINA NEUTRA A FREDDO KG 4
GELATINA NEUTRA A FREDDO KG 1.3

GELATINA IN FOGLI KG 1
GELATINA IN POLVERE GR 500
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CIOCCOLATO E CACAO
BURRO DI CACAO KG 3 - 1
CACAO KG 1

CIOCCOLATO FON. MADESIMO ICAM 
(PER STAMPAGGIO - PRALINERIA - CREME)
CIOCCOLATO FON. REGINA ICAM
CIOCCOLATO FON. MARAGDA CHOCOVIC 70%
CIOCCOLATO FON. YAGARA CHOCOVIC 60%

CICCOLATO BIANCO EDELWAISS ICAM
CIOCCOLATO BIANCO OPAL CHOCOVIC 30%

CIOCCOLATO LATTE PRESTIGE ICAM
CIOCCOLATO LATTE JADE CHOCOVIC 39%
CIOCCOLATA BIANCA MORBIDA ICAM
(PER SELVE E RICCIOLI)
CIOCCOLATO GIANDUIA PANI
CUBETTI FONDENTI DA FORNO KG 2.5
(PER LIEVITATI - IMPASTI - MUFFIN)
GOCCE FONDENTI DA FORNO KG 5 “ “ “ “
BARRETTE DI CIOCCOLATO KG 1.7
(PAIN CHOCOLAT - CROISSANT)



13

SURROGATI, CREME E GLASSE
SURROGATO FONDENTE ICAM
SURROGATO FONDENTE VANDEMOORTELE
SURROGATO BIANCO ICAM

CREMA NOCCIOLA GLF KG 5 12% NOCCIOLA KG 5 e KG 13
CREMA NOCCIOLCREM GLF KG 13 5%NOCCIOLA 

CREMA FONDENTE GLF KG 5 OLTRE 22% CACAO
CREMA FONDENTE ICAM KG 10 OLTRE 22% CACAO

CREMA BIANCA GLF KG 5
CREMA BIANCA ICAM KG 6

CREMA PISTACCHIO DULCISTAR KG 5 15% PASTA PISTACCHIO

GLASSA CIOCCOLATO FONDENTE CHOCOVIC/ICAM/GLF (PER SACHER E GLASSATURA)
GLASSA CIOCCOLATO PREGEL KG 3 (PER SEMIFREDDI)
GLASSA CIOCCOLATO BIANCO PREGEL KG 3
GLASSA TRASPARENTE NEUTRA PREGEL KG 3
GLASSA FRAGOLA PREGEL KG 3
GLASSA LAMPONE PREGEL KG 3
GLASSA ARANCIA PREGEL KG 3
GLASSA CARAMELLO PREGEL KG 3
GLASSA PISTACCHIO PREGEL KG 3
GLASSA LIMONE PREGEL KG 3

CODETTE E SCAGLIETTE IN ZUCCHERO E CIOCCOLATO
CODETTA CIOCCOLATO FONDENTE KG 1
CODETTA CIOCCOLATO BIANCO KG 1/3
CODETTA CIOCCOLATO LATTE KG 1/3
SCAGLIETTA CIOCCOLATO FONDENTE KG 1
SCAGLIETTA CIOCCOLATO BIANCO KG 3

CREMA PISTACCHIO GLF KG 5
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SCAGLIETTA CIOCCOLATO LATTE KG 3
TRUCIOLI CIOCCOLATO FONDENTE KG 1
TRUCIOLI CIOCCOLATO BIANCO KG 1/4
CHICCHI DI CAFFE’ KG 1
TRIANGOLI IN CIOCCOLATO E ALTRE DECORAZIONI VARIE
CODETTA IN ZUCCHERO COLOR CIOCCOLATO
CODETTA IN ZUCCHERO ARLECCHINO PIU’ COLORI ASSORTITI
MONPARIGLIA BIANCA/ ARLECCHINO
CRISTALLI IN ZUCCHERO COLORI ASSORTITI
STELLINE - CUORICINI - PALLINE ARGENTATE

PASTA DI MANDORLE E PASTA DI ZUCCHERO
PASTA GREZZA M.O. (DA TAGLIARE AL 50% CON ZUCCHERO E ALBUME)
PRONTOMANDORLA (PRONTA ALL’USO CON AGGIUNTA DI ALBUME)
PASTA ECCELSA
MARZAPANE 50/50 (PER COPERTURA E MODELLAGGIO)
PASTA AURORA
PASTA BIANCA PER COPERTURA
PASTA DI ZUCCHERO BIANCA KG 4 - 5
PASTA DI ZUCCHERO BIANCA ESTIVA KG 5
PASTA DI ZUCCHERO BINACA KG 1 – GR 500
PASTA DI ZUCCHERO COLORI ASSORTITI KG 1
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FRUTTA SECCA E FRUTTA SCIROPPATA
MANDORLE PELATE BARI KG 5 - 12.5
MANDORLE PELATE CALIBRATE KG 1 - 12.5
MANDORLE CON PELLE CALIBRATE KG 1
MANDORLE AMARE PELATE KG 1
MANDORLE AFFETTATE KG 1
FARINA DI MANDORLE KG 1 

ARMELLINE AMARE PELATE KG 1
ARMELLINE AMARE CON PELLE KG 1

NOCCIOLE CRUDE PIEMONTE KG 1 - 5- 25
NOCCIOLE TOSTATE KG 1 - 5
NOCCIOLE IN GRANELLA KG 1 - 5

FARINA DI NOCCIOLE KG 1 - 5

PISTACCHIO INTERO – GRANELLA- FARINA KG 1

PINOLI PRIMA O SECONDA SCELTA KG 1

NOCI A - B CILE KG 1/5

COCCO RAPE’ KG 1 - 25
UVETTA TURCA READY TO USE KG 10

FRUTTA SCIROPPATA  (ALBICOCCHE PESCHE PERE ANANAS)
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CANNOLI, BABA’, BUGIE E PRODOTTI VARI
CANNOLI GRANDI - MEDI - MIGNON
BABA’ GRANDI - MIGNON - MICRO
BUGIE PIATTE - RICCE
MACARONS DE PARIS
GRANO COTTO
CESTINI SFOGLIA GRANDI
GRANELLA DI MERINGA

MIX PER CREME DESSERT AL CUCCHIAIO E CREME PRONTE
CREMA PASTICCERA A FREDDO KG 10 - 1
CREMOLAIT
CREMA SUPREMA

CREMA VANIGLIA KG 5
CREMA LIMONE KG 2.5

CHARLOTTE NEUTRA (PER SEMIFREDDI E BAVARESI)

MIX PASTICCERIA (KOMPLET – GLF - IREKS)
YOGOSOFT (PER TORTE E MUFFIN CON FRUTTA IN SOSPENSIONE)
YOGOFINE (PER LIEVITATI: PESCHE- TORTA ALLE ROSE- KRAPEN FORNO)
BLACK SOFT (AL CACAO PER SACHER)
MANDEL SOFT (ALLA MANDROLA)
VALBELLA SOFT (ALLA NOCCIOLA, PER BACI DI DAMA)
DOLCEMARGHERITA (PER TORTA TIPO AMOR POLENTA)
SUPER BISCUIT (PAN DI SPAGNA - ROLLE)
CHOQUIT (TORTA AL CIOCCOLATO)
TORTA FACILE (PANARELLINA - PARADISO)
CROCCANTE FLORENTIA (PER CROCCANTI DA TAGLIARE AL 50% CON FRUTTA)

MIX CROISSANT
MIX LIEVITATI (PANDOLCE - COLOMBA - VENEZIANA ETC.)
MIX SFOGLIA (PER SFOGLIA SEMPRE COSTANTE TUTTO L’ANNO)
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MIX GLASSA (PER LIEVITATI)
MELLA DOLCE TEGLIA (TORTE CON FRUTTA IN SOSPENSIONE)
MELLA DOLCE TEGLIA NOIR (SACHER - TORTE AL CIOCCOLATO)

FRUTTA SOTTO SCIROPPO, FARCITURE, TOPPING E ARABESCHI

DELIFRUIT MELA KG 2.7
DELIFRUIT PERA
DELIFRUIT FRUTTI DI BOSCO
DELIFRUIT LAMPONE
DELIFRUIT ARANCIO

MELA TRADITION KG 5.5
PERA TRADITION KG 5.5

FARCITURA ARANCIO KG 1.1 ( DA INCORPORAZIONE E O GLASSATURA)
FARCITURA FRAGOLA
FARCITURA LIMONE
FARCITURA FRUTTI DI BOSCO

TOPPING CARAMELLO KG 1
TOPPING CIOCCOLATO
TOPPING ZABAIONE
TOPPING FRAGOLA
TOPPING FRUTTI DI BOSCO
TOPPING VANIGLIA

PASTE, PANNECREME
PASTA NOCCIOLA PIEMONTE T.G.T. KG 1 - 5
PASTA PISTACCHIO 100% KG 1 KG 3
PASTA ZABAIONE KG 1.7 - 5
PASTA TORRONCINO KG 1
PANNACREMA PISTACCHIO KG 1 (PER CREMA PASTICCERA - SEMIFREDDI - CREME IDRATE)
PANNACREMA NOCCIOLA
PANNACREMA AMARETTO

MELLA DOLCI TENTAZIONI
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PANNACREMA CAFFE’
PANNACREMA CANNELLA
PANNACREMA MANDORLA TOSTATA
PANNACREMA LIMONE
PANNACREMA FRAGOLA
PANNACREMA TIRAMISU’
PANNACREMA CIOCCOLATO

BAGNE, ZUPPI E MARSALA
RHUM BIANCO CUBANO 70° LT 2
MARASCHINO 70°
ALKERMES ROSSO 70°
LIQUORE GIALLO 70°
GRANDORANGE 70°
VANIGLIA 70°
CURACAO 70°
ALCOOL BUON GUSTO 96°

TROPICAL FRUTTA ANALCOLICO
VANIGLIA NATURALE ANALCOLICA

ZUPPI FRUTTI DI BOSCO 
ZUPPI MARASCHINO
ZUPPI CAFFE’

VINO MARSALA PELLEGRINO
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ESSENZE, AROMI IN PASTA, VANILLINA, STACCANTI, COLORANTI

AROMI LIQUIDI :

AROMA LIMONE LT 0.250 - 0.500
AROMA ARANCIO LT 0.250 - 0.500
AROMA FIOR D’ARANCIO LT 0.250
ACQUA FIOR D’ARANCIO LT 5
AROMA PANETTONE LT 0.250 - 0.500
AROMA PANDORO LT 0.250
AROMA COLOMBA LT 0.250 - 0.500
AROMA BRIOCHES LT 0.500
AROMA CROISSANT LT 0.250
AROMA ANETOLO LT 0.250
AROMA MANDORLA AMARA LT 0.250
AROMA BURRO LT 0.500
AROMA RHUM LT 0.250
AROMA MARASCHINO LT 0.250
AROMA VANIGLIA LT 0.250

VANILLINA POLVERE OLANDESE
KG 1– 0.500

CANNELLA IN POLVERE KG 1
CANNELLA IN STECCHE KG 1

AROMA LIMONE IN PASTA KG 1
AROMA ARANCIA IN PASTA KG 1
AROMA VANIGLIA IN PASTA KG 1
AROMA BURRO IN PASTA KG 1
AROMA CROISSANT IN PASTA KG 1
TRISAN GUSTO PANNA

SPLENDOR LIQUIDO LT 0.250
LACCA BRILL SPRAY
FRIOGEL

COLORANTI LIQUIDI LIPOSOLUBILI / 
IDROSOLUBILI VARI COLORI GR 150
COLORANTI IN POLVERE GR 100 VARI 
COLORI
COLORANTI IN PASTA CONCENTRATI
COLORANTI IN BURRO DI CACAO

STACCANTE LIQUIDO LT 5
STACCANTE SPRAY
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CARTA, STAMPI
CARTA DA FORNO FOGLI 60X40
CARTA PER MANI (MAXI ROLL)

PIROTTINI MUFFIN GR 60
KIT TULIPE
KIT CUPCAKE
STAMPI COLOMBA GR 100

FIORI E DECORAZIONI
FIORI IN ZUCCHERO
FIORI IN CIALDA
SOGGETTI DI ZUCCHERO / PLASTICA
SOGGETTI NASCITE - COMUNIONI - SPOSI
NASTRI GIRO E SOTTO TORTA
NUMERI BIANCHI
BASI PER NUMERI - CANDELINE
CANDELINE - ROSA - CELESTI - ROSSE BIANCHE
CANDELE MAGIC FLAMBE’

STRUTTO E MALTO
STRUTTO KG 25
STUTTO VEGETALE KG 25
MALTO IN PASTA KG 25
MALTO IN POLVERE ( EXTRAT) KG 25
MALTO IN POLVERE KG 10

MIGLIORATORI E PASTA ACIDA
MIGLIORATORI KG 12.5 (CODADIUVANTI DA NON DICHIARARE)
 ENZY BASIC
 UNI FRISK
 SOFT WHITE
PASTA ACIDA KG 25
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OLIVE, FIOCCHI DI PATATE, SPEZIE
OLIVE VERDI DENOCCIOLATE
OLIVE NERE DENOCCIOLATE
OLIVE VERDI RONDELLE

FIOCCHI DI PATATE KG 5 - 25 (ORIGINE BELGA 1’ QUALITA’)

CIPOLLE PREFRITTE KG 1
ORIGANO KG 1
SALVIA KG 1
SEMI DI SESAMO KG 1
PEPERONCINO KG 1
SEMI DI PAPAVERO KG 1
ROSMARINO KG 1
MAGGIORANA KG 1
SEMI DI ANICE KG 1
SEMI DI FINOCCHIO KG 1
SEMI DI LINO KG 1
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MIX PANI SPECIALI (IREKS - KOMPLET)
REX KORN KG 12.5 (PANE AI CEREALI SCURO CON SEMI DECORATIVI)
SEMI REX KORN KG 1.5
REX MULTICROC KG 12.5 (PANE AI CEREALI CHIARO CON SEMI DECORATIVI)
REX BUCHERON KG 12.5
SEMI REX MULTICROC KG 1

(PANE ALLA SEGALE TIPICO FRENCESE)

DINKELBERGER KG 12.5 (PANE SCURO AL FARRO TIPICO TEDESCO)
DINKEL HOING KG 12.5 (FARRO E MIELE)
PANZUCCA KG 12.5
PANE ARABO KG 12.5
REX SOLEO KG 12.5
MASTROPAN FRANCESCO CEREALI KG 10 (NO LIEVITO DI BIRRA)
MASTROPAN FRANCESCO CURCUMA KG 10 (NO LIEVITO DI BIRRA)
SINGULPAN (MIX PER CELIACI)
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Via Cervignano, 18/R - 16139 Genova
+39 010 811945 | +39 010 870557 | +39 349 1849895

ditta@ghioegalli.com


